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DATOS DE EMPRESA 

ENVASADORA 

AGROINDUSTRIA  ACEITERA DE COLOMBIA  
CIC S.A.S SIGLA AGRACIC 

NOMBRE  DEL PRODUCTO Aceite de SOYA 

MARCA Soya D” Oro 

PERMISO SANITARIO PSA-0002170-2019 

DESCRIPCIÓN  DEL 
PRODUCTO 

Aceite extraído de las semillas de soya (Glicyne soya sieb 
y Zucarino soya gispida moench), ref inado, blanqueado y 
desodorizado. 

PRESENTACIÓN  
COMERCIAL 

100 ml hasta 5.000 ml  
10 litros hasta  20 litros 

PROCESO ENVASADO 
 
 
 
 
 

 

CARACTERÍSTICAS 
FISICOQUÍMICAS 

CARACTERÍSTICA 
ESPECIFICACIÓN 
NORMA TÉCNICA 

O MÉTODO 

ESPECIFICACIÓN 
DE NORMA 

Densidad relativa 
(x °C/agua 

a 20°C) 

NTC 336 0.919 – 0.925 
x=20ºC 

Índice de refracción 
(A 40°C) 

NTC 289 1.466 -1.470 

Índice de 
saponificación (mg 
KOH/g de aceite) 

NTC 335 189-195 

Índice de Yodo NTC 283 124-139 

Materia Insaponificable 
(g/kg) 

NTC 235-1 <15 

Índice de peróxidos NTC 236 1 máximo en fabrica 
– 5 Fuera de fabrica 

Humedad y materia 
volátil(105ºC),  

NTC 287 0,1 Max 

Punto de Humo Informativo 185°C - 195°C 

Color Rojo Informativo 1.9 Máximo 

Impurezas insolubles NTC 240 0.05% 

Jabón Residual   NTC 235 Negativo 

Identificación de Aceite  
Mineral 

Negativo Negativo 

Acidez NTC 218NTC 218 0,1 Max 

 

PERFIL DE ÁCIDOS GRASOS 

SATURADOS 

Láurico <0.1 

Mirístico C14:0% <0.2 

Palmítico C16:0% 8-13.5 

Esteárico C18:0% 2-5.4 

TOTAL SATURADOS % 10 – 19.2 

MONOINSATURADOS 
Oleico C18:1N-9 17-30 

Linoleico C18:2N-6% 48-59 
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 Linolenico C18:3N-3% 4.5 - 11 
 TOTAL POLIINSATURADO 52.5 - 70 

 

METALES 
CONTAMINANTES 

Hierro Max 1,5 mg/kg 

Cobre Max 0,1 mg/kg 

Plomo Max 0,1 mg/kg 

Arsénico Max 0,1 mg/kg 

CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS 

DESCRIPCIÓN ESPECIFICACIONES 

Recuento de bacterias mesófitas <10UFC/ml 

Coliformes fecales <3NMP/ml 

Coliformes totales  <3NMP/ml 
Recuento de mohos y levadura 50-100 UFC/g 
Salmonella Ausencia 

CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS 

Olor y sabor: Neutro característico 

Color: Amarillo brillante 

Aspecto: Limpio a 25º, Liquido viscoso 

Frescura: Aceptable 

Libre de materiales extraños y de sustancias empleadas en su 
extracción o refinación 

RESIDUOS DE 
PLAGUICIDAS 

PLAGUICIDA LMR (mg/kg 

CLETODIM 0.5* 

CLORDANO 0.02 LMRE 

CLORPIRIFOS 0.03 

HECTACLORO 0.02 LMRE 

METOMILO 0.2 

 
MATERIAL DE ENVASE 

Envase primario de material PET (Tereftalato de 
Polietileno), apariencia traslucida, apto para contacto con 
alimentos acorde a las normativas FDA.  
Envase secundario como embalaje caja de cartón 
corrugado.   

INFORMACIÓN DE 
ROTULADO 

El envase contiene la información referente a: fecha de 
envasado, fecha de vencimiento, número de lote, registro 
sanitario, peso, nombre del producto, datos del fabricante 
y métodos e instrucciones de conservación. El rotulado 
contiene la información establecida en la resolución 5109 
de 2005 y las demás normas que lo modifiquen, sustituyan 
o adicionen.   

INSTRUCCIONES DE 
CONSERVACIÓN 

Almacenar en un lugar fresco y seco, libre de olores 
contaminantes 

ALÉRGENOS 

Contiene aceite refinado de soya 100% puro, el cual no se 
considera alérgeno según Unión Europea, Reglamento 
UE 1169/2011 anexo II del parlamento del parlamento y 
Consejo Europeo  

CONSIDERACIONES PARA 
EL ALMACENAMIENTO 

Mantener en su empaque en un lugar fresco y seco libre 
de la luz directa y alejada de olores fuertes. 

VIDA ÚTIL 18 meses a partir de la fecha de fabricación. 
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INSTRUCCIONES DE USO 
Ideal para preparación de alimentos y salsas para 
ensaladas   

ALMACENAMIENTO Y 
TRANSPORTE 

El almacenamiento debe ser en estibas plásticas, protegido de 
la humedad y de la luz directa, el vehículo debe contar con 
permiso de la secretaria de salud para el transporte de 
alimentos con su certificado vigente. El transporte da 
cumplimiento a la resolución 2674 del 2013, y demás normas 
que sustituyan. El almacenamiento y distribución se realiza en 
buenas condiciones higiénico sanitarias dando cumplimiento a 
la resolución 2674 del 2013. 

INFORMACIÓN 
NUTRICIONAL 

 

ELABORADO POR 
COORDINADORA DE 

CALIDAD 

 

 
Ing. Marcela Rosales Benavides  

 
 

VERSIÓN FECHA CONTROL DE CAMBIOS 

1 02/02/2024 Docum ento inicial: GC-P08-F05 

2 05/04/2024 GC-P08-F05 
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NORMA DE REFERENCIA

Anotaciones:

°Análisis subcontratado.

Los resultados de este informe son válidos únicamente para las muestras analizadas.

No se permite la reproducción total o parcial de este documento sin autorización del laboratorio Microbioxa SAS.

Las muestras no perecederas son almacenadas durante un mes, las muestras perecederas durante 1 semana.

Cuando las muestras son suministradas por el cliente, el laboratorio no es responsable de la toma de muestra.

Coliformes totales NTC 4458 <10 <10 UFC/ml

°Acidez AOCS Ca 5a - 40 0,09 Max. 0,10 %

Escherichia coli NTC 4458 <10 <10 UFC/ml

Mohos y levaduras NTC 5698 <10 <1000 UFC/ml

OBSERVACIONES

-- FIN DEL INFORME --

MP: PQ-07028

Fecha de emisión del informe: 2024-03-11

La muestra cumple con las especificaciones evaluadas.

Qco. JORGE MONTAGUT

Lider del Laboratorio Director Técnico

ALEXANDRA FERNÁNDEZ

°Humedad y materia volátil AOCS Ca 2b - 38 0,08 Max. 0,10 %

°Punto de humo A.O.C.S. Cc 9a - 48 208

RESULTADO FISICOQUÍMICO

ANÁLISIS MÉTODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES

N/A ºC

ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VEGETAL O ANIMAL - RESOLUCIÓN 2154

RESULTADO MICROBIOLÓGICO

ANÁLISIS MÉTODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES

OBSERVACIONES NO REGISTRA OBSERVACIONES ENVASE PET

FECHA RECEPCIÓN EN 

LABORATORIO
2024-02-26 FECHA DE ENSAYO 2024-02-26 FECHA DE RESULTADO 2024-03-11

TEMPERATURA (°C) NO REGISTRA FECHA FABRICACIÓN 2024-02-22

RESPONSABLE MARYURI GUTIERREZ FECHA VENCIMIENTO 2025-02-21

FECHA 2024-02-26 LOTE /057/

HORA 11:30 PROVEEDOR /080224QF/

INFORMACIÓN DE MUESTREO INFORMACIÓN DE LA MUESTRA

LUGAR PLANTA NOMBRE ACEITE VEGETAL DE SOYA

E-MAIL contabilidad@agracicsas.com CIUDAD PALMIRA COTIZACIÓN -

CONTACTO MARCELA ROSALES CARGO LÍDER DE CALIDAD TELÉFONO 3105246702

Versión de informe: 

INFORME DE RESULTADOS: OT-1130

INFORMACIÓN DEL CLIENTE

CLIENTE
AGROINDUSTRIA ACEITERA DE 

COLOMBIA SAS
NIT/CC 901.290.140-4 DIRECCIÓN CLL 1TV 1 263

°Color rojo GTC 165 1,6*12,5*0,0 N/A Rj*Am*Az

°Indice de peróxidos A.O.C.S. Cd 8 - 53 0,96 Max. 5,0 meqO2/Kg

°Identificación de jabón residual A.O.C.S. Cc 17 - 79 NEGATIVO NEGATIVO ppm

°Indice de refracción A.O.C.S. Cc 7 - 25 1,470 1,466 - 1,470 Adimensional

°Indice de saponificación A.O.C.S. Cd 3 - 25 192,9 189 - 195 mg KOH/g

°Indice de yodo A.O.C.S. Cd 1 - 93 126,0 124 - 139 cg I2/g

°impurezas insolubles A.O.C.S. Ja 3 - 87 0,006 Maax. 0,05 %

°Densidad A.O.C.S. Cc 10a - 25 0,920 0,919 - 0,925 g/ml

°Materia Insaponificable A.O.C.S. Ca 6a - 40 9,6 Max. 15,0 g/Kg

F-PRO-22  Versión: 03

Fecha revisión: 2024-02-01

Avenida 6N #37 B - 100, 2° Piso, La Flora, Santiago de Cali, Valle del Cauca
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INFORMACIÓN DEL CLIENTE 

 

CLIENTE 
AGROINDUSTRIA ACEITERA DE 

COLOMBIA SAS 

 

NIT/CC 
 

901.290.140-4 
 

DIRECCIÓN 
 

CLL 1TV 1 263 

CONTACTO MARCELA ROSALES CARGO LÍDER DE CALIDAD TELÉFONO 3105246702 

E-MAIL contabilidad@agracicsas.com CIUDAD PALMIRA COTIZACIÓN - 
 

INFORMACIÓN DE MUESTREO                                                                       INFORMACIÓN DE LA MUESTRA 
 

LUGAR PLANTA  NOMBRE    ACEITE VEGETAL DE SOYA- SOYA D´ ORO 

FECHA 2024-02-26  LOTE /057/ 

HORA 11:30  PROVEEDOR /080224QF/ 

TEMPERATURA (°C) NO REGISTRA  FECHA 2024-02-22 

RESPONSABLE MARYURI GUTIERREZ  FECHA 2025-02-21 

OBSERVACIONES NO REGISTRA  OBSERVACIONES ENVASE PET 

 

FECHA RECEPCIÓN EN 

LABORATORIO                         
2024-02-26               FECHA DE ENSAYO            2024-02-26                  FECHA DE RESULTADO        2024-04-06

 

NORMA DE REFERENCIA ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VEGETAL O ANIMAL - RESOLUCIÓN 2154

 
RESULTADO MICROBIOLÓGICO 

ANÁLISIS MÉTODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES 

Coliformes totales NTC 4458 <10 <10 UFC/ml 

Escherichia coli NTC 4458 <10 <10 UFC/ml 

Mohos y levaduras NTC 5698 <10 <1000 UFC/ml 

 
RESULTADO FISICOQUÍMICO 

Max. 0,1 UNIDADES 

ANÁLISIS MÉTODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES 

°Acidez AOCS Ca 5a - 40 0,09 Max. 0,10 % 

°Humedad y materia volátil AOCS Ca 2b - 38 0,08 Max. 0,10 % 

°Punto de humo A.O.C.S. Cc 9a - 48 208 N/A ºC 

°Color rojo GTC 165 1,6*12,5*0,0 N/A Rj*Am*Az 

°Indice de peróxidos A.O.C.S. Cd 8 - 53 0,96 Max. 5,0 meqO2/Kg 

°Identificación de jabón residual A.O.C.S. Cc 17 - 79 NEGATIVO NEGATIVO ppm 

°Indice de refracción A.O.C.S. Cc 7 - 25 1,470 1,466 - 1,470 Adimensional 

°Indice de saponificación A.O.C.S. Cd 3 - 25 192,9 189 - 195 mg KOH/g 

°Indice de yodo A.O.C.S. Cd 1 - 93 126,0 124 - 139 cg I2/g 

°Densidad A.O.C.S. Cc 10a - 25 0,920 0,919 - 0,925 g/ml 

°Materia Insaponificable A.O.C.S. Ca 6a - 40 9,6 Max. 15,0 g/Kg 

°Impurezas insolubles A.O.C.S. Ja 3 - 87 0,006 Max. 0,05 % 

°Grasa saturada AOCS Ce 1-62 16,93 N/A g/100g 

°Grasa insaturada AOCS Ce 1-62 83,07 N/A g/100g 

°Omega 3 AOCS Ce 1-62 5,89 N/A g/100g 

°Omega 6 AOCS Ce 1-62 50,73 N/A g/100g 

°Omega 9 AOCS Ce 1-62 26,29 N/A g/100g 

mailto:contacto@microbioxa.com
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INFORME DE RESULTADOS: OT-1130 

 
RESULTADO FISICOQUÍMICO 

 
Versión de informe: 00

 
ANÁLISIS MÉTODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES 

°Caproico C6:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Enantico C7:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Caprilico C8:0 AOCS Ce 1-62 0,001 N/A g/100g 

°Pelargonico C9:0 AOCS Ce 1-62 0,001 N/A g/100g 

°Caprico C10:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Undecanoico C11:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Laurico C12:0 AOCS Ce 1-62 0,003 N/A g/100g 

°Tridecanoico C13:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Miristico C14:0 AOCS Ce 1-62 0,098 N/A g/100g 

°Pentadecanoico C15:0 AOCS Ce 1-62 0,015 N/A g/100g 

°Pentadecenoico C15:1 AOCS Ce 1-62 0,018 N/A g/100g 

°Palmitico C16:0 AOCS Ce 1-62 11,755 N/A g/100g 

°Palmitoleico C16:1n-7 AOCS Ce 1-62 0,099 N/A g/100g 

°Heptadecanoico C17:0 AOCS Ce 1-62 0,086 N/A g/100g 

°Heptadecenoico C17:1 AOCS Ce 1-62 0,046 N/A g/100g 

°Esteárico C18:0 AOCS Ce 1-62 4,054 N/A g/100g 

°Oleico C18:1n-9 AOCS Ce 1-62 25,979 N/A g/100g 

°Linoleico C18:2n-6 AOCS Ce 1-62 50,733 N/A g/100g 

°Linoleico C18:3n-3 AOCS Ce 1-62 5,891 N/A g/100g 

°Araquídico C20:0 AOCS Ce 1-62 0,429 N/A g/100g 

°Gadoleico C20:1n-9 AOCS Ce 1-62 0,306 N/A g/100g 

°Behenico C22:0 AOCS Ce 1-62 0,486 N/A g/100g 

°Lignocerico C24:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Arsénico AOAC 986.15 <0,00005 Max. 0,1 mg/Kg 

°Cobre AOAC 999.11 <0,0408 Max. 0,1 mg/Kg 

°Hierro AOAC 999.11 0,2 Max. 1,5 mg/Kg 

°Plomo AOAC 999.11 <0,00125 Max. 0,1 mg/Kg 

 

OBSERVACIONES 

 

La muestra cumple con las especificaciones evaluadas. 

 

Anotaciones: 

°Análisis subcontratado. 

Los resultados de este informe son válidos únicamente para las muestras analizadas. 

No se permite la reproducción total o parcial de este documento sin autorización del laboratorio Microbioxa SAS. 

Las muestras no perecederas son almacenadas durante un mes, las muestras perecederas durante 1 semana. 

Cuando las muestras son suministradas por el cliente, el laboratorio no es responsable de la toma de muestra. 

 
 
 
 

ALEXANDRA FERNÁNDEZ                                                                                                            Qco. JORGE MONTAGUT 

Lider del Laboratorio                                                                                                                           Director Técnico 

MP: PQ-07028 

 
-- FIN DEL INFORME -- 

 
Fecha de emisión del informe:  2024-04-06 
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